






「冷んやり」メロンづくしのふるぷるパンケーキ
自家製カスタードに北海道のメロンを贅沢に合わせたメロンカスタードをたっぷり使用しました。
パンケーキの上にはたっぷりとココナッツホイップをかけバニラアイスクリームに
フレッシュカットメロンを添えましたメロンの爽やかな香りとほんわかな甘みが
まるで南国にきたかのような気持ちにさせてくれます♫
そして、さらに追いメロンソースを添えました。
赤肉メロンの芳醇な香りが広がり、甘さとコクが増し、よりメロンのパンケーキを
楽しんでいただけると思います！

FRESH MELON PANCAKE

no tax 1800 tax 1980





Signature Pancake

no tax 1650 tax 1815

FLUFFY SOUFFLE PANCAKE
ふるぷるパンケーキ

日本一餌にこだわり、できた『カンナンファーム』の卵を

生地、カスタードにふんだんに使用しました

産地直送だからこそお届けできる

フェレッシュな卵から感じる濃厚なコクとクリアな味わい

そこに 512 オリジナルのパンケーキ粉で仕上げた

フワッフワでプルプルなふるぷるケーキです



1 0 0年続く八幡屋茶舗では、荒茶の仕入れから

製品仕上げまでの工程を丁寧に手がけています。

中でも特にこだわりの強い部分として、仕上げの工程

在籍する茶師一人一人が自分の技術にプライドを持ち

飲む方の顔を思い浮かべながら仕上げています。

そんな最高級抹茶を５１２では抹茶系全メニューに使用。

決して他のカフェでは真似できない味わいに

仕上がった抹茶パンケーキを是非お楽しみください。

AUTHENTIC MATCHA
PANCAKE

ふるぷるパンケーキ　抹茶
『JAPAN MENU AWARD』受賞パンケーキ。

100年続く八幡屋茶舗の最高級銘茶の抹茶を

贅沢に生地・カスタードに使用しました。

『カンナンファーム』のクリアな味わいの卵は

抹茶の風味と香りを最大限に引き立て相性抜群です。

I N T R O D U C T I O N

八幡屋茶舗 YAHATAYA CHAHO

100年続くこだわりのお茶

八幡屋茶舗

1800yen  (tax 1980yen )



日本スイーツ協会認定のスイーツコンシェルジュであり
スイーツライター！著書「スイーツ男子はなともの i love パンケーキ」
(株式会社KADOKAWA)より出版。
１日に５～６軒回れる鉄の胃袋を持ち、
何時間でも並べる気力と根性が最大の武器！

はなとも

FRENCH TOAST
ザクザクフレンチトースト

ザクザクフレンチトースト　プレーン

厳選されたたまごを加えた

アパレイユにじーっくり染み込ませ

ザックザックの歯ごたえに仕上げました。
『外はザクッと中はフワッと』

笑顔になる美味しさです！

はなともさん監修

抹茶フレンチトースト
「匠」～本格抹茶づくし～

no tax 1650 tax 1815

no tax 1850 tax 2035





JAPANESE TEA ALCOHOL

100年続く歴史ある八幡屋茶舗では、荒茶の仕入れから製品仕上げまでの工程を
丁寧に手がけています。
中でも特にこだわりの強い部分として、仕上げの工程在籍する茶師一人一人が
自分の技術にプライドを持ち飲む方の顔を思い浮かべながら仕上げています。

100年の歴史が創るこだわりのお茶

八幡屋茶舗 YAHATAYA CHAHO

100年続くこだわりのお茶

抹茶

抹茶ラテ

ほうじ茶

ほうじ茶ラテ

Matcha

Matcha Latte

Roasted Green Tea

Roasted Green Tea Latte

no tax 750

no tax 800

no tax 750

no tax 800

tax 825

tax 880

tax 825

tax 880

モヒート

アサヒスーパードライ

クラフトビール  ガージェリー ウィート

クラフトビール  ガージェリー エックスエール

ハイボール

自家製ジンジャーハイボール

Mojito

Asahi Super Dry

Craft beer

Craft beer

Highball

Ginger Highball

no tax 1200

no tax 900

no tax 1200

no tax 1200

no tax 1100

no tax 1150

tax 1320

tax 990

tax 1320

tax 1320

tax 1210

tax 1265

サングリア LOLAMOLA グラス

サングリア LOLAMOLA ミニボトル

スパークリングワイン

ハウスワイン 白

ハウスワイン 赤

フェリーノ 白 ボトル 

フェリーノ 赤 ボトル 

Sangria

Sangria

Sparkling Wine

House wine White

House wine Red

Felino White

Felino Red

no tax 1100

no tax 2500

no tax 900

no tax 700

no tax 700

no tax 5500

no tax 5500

tax 1210

tax 2750

tax 990

tax 770

tax 770

tax 6050

tax 6050

SOFT DRINK

自家製レモネード

自家製ジンジャーエール

アップル生搾りジンジャー

コーラ

オレンジジュース

りんごストレートジュース

ペリエ

Homemade Fresh Lemonade

Homemade Ginger ale

Apple Ginger ale

Coke

Orange Juice

Apple Pure Juice

Perrier

no tax 800

no tax 800

no tax 800

no tax 650

no tax 650

no tax 800

no tax 700

tax 880

ttax 880

ax 880

tax 715

tax 715

tax 880

tax 770



コーヒー（HOTor CLOD）／  アールグレイ（HOTor CLOD）
オレンジジュース／グレープフルーツジュース／コーラ

※ソイまたはオーツミルクに変更可能

平日限定 ブランチ・ランチドリンクセット

LUNCH MENU
11:00-15:00

夏限定！「季節の冷やし麺シリーズ」新登場！
暑い夏にぴったりの、ひんやり美味しい冷やし麺が登場しました。
食欲そそる個性豊かな三種の味わいを、素材の香りとともにお楽しみいただけます。
その日の気分で選べる、夏だけの特別な一杯をぜひご賞味ください。

冷しゃぶと
　　白胡麻だれの『水中華』
香ばしい白胡麻だれと自家製ラー油の
絶妙な辛味があとを引く一杯。

no tax 1600 tax 1760

ツナと彩りトマトの冷し麺
　　　　　バジルとタプナードの香り

花椒香る肉みそとパクチーのじゃじゃ麺

さっぱり醤油だれに、トマトとツナの旨みが溶け合う爽やかな味わい。
バジルと自家製タプナードがアクセントの、夏にうれしい洋風冷麺です

no tax 1600 tax 1760

花椒がほのかに香る甘辛の肉みそと、たっぷりのフレッシュパクチー。
エスニックな風味がクセになる、個性派冷やし麺です。

no tax 1550 tax 1705

◎パクチーをかいわれ大根に変更できます



ご飯は、白米か玄米からお選び頂けます

オリジナル牛すじカレー
BEEF CURRY

no tax 1450 tax1595

プレミアム デミ カリー クロケット
Curry Croquettes Plate

no tax 1450 tax1595

ポークグリルプレート
PORK GRILL PLATE

no tax 1550 tax1705

512 チキンサラダ
CHICKEN SALAD

no tax 1600 tax1760

濃厚たまごの黄身を添えた
自家製ローストビーフ丼

ROAST BEEF BOWL

no tax 1500 tax1650

LUNCH MENU
11:00-15:00

BRUNCH PLATE
10:00-12:00

512ブランチプレート
フレンチトーストにサラダ、目玉焼き
ハッシュポテト、ベーコン
ポテトサラダがついた
ブランチプレート

no tax 1500 tax 1 ,650



SOUR CREAM & CHILI SAUCE
FRENCH FRY

 サワークリーム & スイートチリフレンチフライ

no tax 800 tax 880

TRUFFLE FRIES
トリュフ塩のフレンチフライ

no tax 750 tax 825

MARGHERITA マルゲリータ

no tax 1500 tax 1650

QUATTRO FORMAGGI 4 種のチーズ
no tax 1650 tax 1815

no tax 1900 tax 2090

BUFFALO WING

EGGS BENEDICT PANCAKE

 バッファローチキンウイング

no tax 950 tax 1045

11:00-17:00
S I D E  M E N U

SAVORY PANCAKE
10:00-L.O.

エッグベネティクトパンケーキ




